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Cuerpos Académicos. Colaborador del Cuerpo Académico Consolidado: Tecnologías de cultivo de 
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Líneas de Investigación: 
• Aprovechamiento de subproductos agroalimentarios para la obtención de biomoléculas para aplicación 

en el desarrollo de biomateriales alimentarios. 
• Extracción, caracterización y aplicación de polímeros de residuos agrícolas como fuentes potenciales 

de compuestos bioactivos.  
• Extracción, caracterización y aplicación residuos agrícolas para producción de energía limpia.  
• Evaluación de la calidad nutricional de botanas saludables adicionando harina de no convencionales.  

 

Grados Académicos 
• Doctorado en Ciencias, Especialidad en Ciencia de los Alimentos 
• Maestría en Ciencia y Tecnología en Alimentos 
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1. Responsable. Elaboración y evaluación de las propiedades mecánicas, estructurales y 
antimicrobianas de biopelículas a base de garbanzo infestado por insectos plaga, residuos de 
Prosopis juliflora y extractos de Cocos nucifera Aprobado en la convocatoria 2025, UES Navojoa, 
Sonora, México. En proceso… 

2. Responsable. Extracción ácida y alcalina de compuestos fenólicos de lirio acuático: Actividad 
antioxidante y potencial antimicrobiano contra Listeria monocytogenes. Proyecto Externo para la 
Incorporación de Nuevos Profesores de Tiempo Completo (NPTC). Vigencia del 01 de noviembre 
del 2020 al 31 de diciembre del 2021. Finalizado satisfactoriamente. UES Navojoa, Sonora, México. 
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3. Colaborador. “Uso potencial de fosforita como alternativa para fertilización de fósforo en suelos 
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diciembre 2022. Finalizado satisfactoriamente. UES Navojoa, Sonora, México. Concluido. 
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1. Sinodal de tesis del estudiante de Ingeniería Biomédica Roxana Gil Cota. Título de la tesis: 
Desarrollo y caracterización de membranas de quitosano incorporadas con nanopartículas de plata 
sintetizadas mediante extracto de Ibervillea sonorae con potencial aplicación como apósitos 
antimicrobianos. Examen profesional realizado el 02 de julio del 2026 en las instalaciones de la UES 
Navojoa. 
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tesis: Desarrollo y caracterización de membranas de quitosano incorporadas con nanopartículas de 
plata sintetizadas mediante extracto de Ibervillea sonorae con potencial aplicación como apósitos 
antimicrobianos. Examen profesional realizado el 02 de julio del 2026 en las instalaciones de la UES 
Navojoa. 

3. Sinodal de la tesis de la estudiante de la maestría en Ciencias en Producción y Gestión de Negocios 
Agropecuarios Kenia Yamileth Medina Rivera Examen profesional realizado el 18 de junio del 2026 
en las instalaciones de la UES Navojoa. 
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de la tesis: Supervisión de Proyectos Forestales y Ambientales en el Bufete de Asesoría Técnica 
Forestal del Estado de Sonora. Examen profesional realizado el 07 de octubre del 2025 en las 
instalaciones de la UES Navojoa. 
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Agropecuarios, Andrea Yeraldin Arámbula Rincón. Título de la tesis: Evaluación del efecto nodriza 
en el cultivo de agave angustifolia Haw usando Opuntia ficus indica, como una estrategia de 
policultivo en el sur de Sonora. Examen profesional realizado el 26 de septiembre del 2025 en las 
instalaciones de la UES Navojoa. 
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Yorica. Examen profesional realizado el 04 de julio del 2025 en las instalaciones de la UES Navojoa. 
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Carrillo Mapomea. Título de la tesis: Evaluación de las propiedades fisicoquímicas y sensoriales de 
galletas libres de gluten enriquecidas con harina de grillo (Acheta domesticus). Universidad Estatal 
Sonora (UES), campus Navojoa. Estatus: Concluida en octubre de 2024 

8. Sinodal de la tesis de la estudiante de la carrera de Ingeniería en Tecnología de Alimentos Brianda 
Lineth Moroyoqui García. Título de la tesis: Aprovechamiento de quelite verdolaga (Portulaca 
oleracea l.) para el desarrollo de una pasta alimentaria y su impacto en la composición química y 
sensorial. Universidad Estatal Sonora (UES), campus Navojoa. Estatus: Concluida en mayo de 
2024. 

9. Sinodal de la tesis de la estudiante de la carrera de Ingeniería en Tecnología de Alimentos Fátima 
Figueroa Torres (19030270001). Título de la tesis: Composición química proximal, calidad 
microbiológica y sensorial de hamburguesas de pescado adicionadas con harina de coproductos de 
garbanzo (Cicer arietinum L.). Universidad Estatal Sonora (UES), campus Navojoa. Concluida en 
noviembre de 2023 

10. Sinodal de la tesis de la estudiante de la carrera de Ingeniería en Tecnología de Alimentos Dulce 
Nohemí Valenzuela Ávila (19030270008). Título de la tesis: Composición química proximal, calidad 
microbiológica y sensorial de hamburguesas de pescado adicionadas con harina de coproductos de 
garbanzo (Cicer arietinum L.). Universidad Estatal Sonora (UES), campus Navojoa. Concluida en 
noviembre de 2023. 

11. Director de la tesis del estudiante de la carrera de Ingeniería en Biotecnología acuática Patricio 
Alberto Alcaraz Parra. Tesis titulada: Extracción y caracterización química de lignina de lirio acuático 
(Eichhornia crassipes). Universidad Estatal Sonora (UES), campus Navojoa. Concluida en octubre del 
2022. 
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carrera de Ingeniería en Tecnología de Alimentos con el tema titulado: Implementación de la norma 
oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009 en cremería la loma. Universidad Estatal Sonora (UES), 
campus Navojoa. Concluida el 18 de diciembre del 2020. 

13. Director de la tesis de la estudiante de la carrera de Ingeniería en Biotecnología acuática Ilianna A. 
Bórquez Arana. Tesis titulada: Determinación de la actividad antioxidante de fracciones solubles de 
lignina extraída de cáscara de nuez y lirio acuático. Universidad Estatal Sonora (UES), campus 
Navojoa. Concluida el 13 de diciembre de 2019. 


