
 
 

 
Octavio Cota Arriola  
Profesor-Investigador 
Programas educativos: Ingeniería Ambiental/ Maestría en Ciencia de 
Materiales/ Maestría en Ciencias Ambientales 
Unidad Académica Hermosillo octavio.cota@ues.mx  

 
Distinciones 

 
       Miembro del Sistema Nacional de Investigadores, Nivel 1 

PTC con perfil Deseable PRODEP 

Líneas de Investigación: 
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3. Desarrollo de biomateriales para remediación ambiental 

4. Toxicología y remediación ambiental 
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