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I. DATOS PERSONALES 

Nombre:                                         Octavio Cota Arriola 

Lugar y Fecha de Nacimiento:       Hermosillo Sonora, México, 18 de septiembre del 1983 

Domicilio:                                       Sara Thomson #8, Col. Cortijo Pioneros, Hermosillo               

Sonora 

Teléfono:                                         (662)1-84-74-77 

Correo Electrónico                          octavio.cota@ues.com 

 

2. LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN: 

 Obtención y caracterización de compuestos bioactivos 

 Desarrollo y estudio de biomateriales y sistemas nanoparticulados  antimicrobianos  

 Desarrollo de biomateriales para remediación ambiental 

 Toxicología y remediación ambiental 

 
3. DISTINCIONES ACADÉMICAS: 

        2016. Miembro del Sistema Nacional de Investigadores Nivel 1 (2016-2026)    

otorgado por CONACYT. 

       2016. Perfil Prodep (2016-2024) 

 

4. ESTUDIOS PROFESIONALES 

Licenciatura en Químico Biólogo con especialidad en Tecnología de Alimentos en el 

Departamento de Ciencias Químico Biológicas de la Universidad de Sonora. 

Tesis: “Obtención y estudio de quitosano y biopelículas funcionales de compositos de 

quitosano” 

 

5. ESTUDIOS DE POSGRADO 

 

MAESTRÍA 

Maestría en Ciencias y Tecnología de Alimentos con especialidad en Almacenamiento y 

Procesamiento de granos, en el Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos 

en la Unidad Regional Centro de la Universidad de Sonora. 

Tesis: Elaboración de quitosano a partir de desechos de camarón y evaluación de sus 

propiedades antifúngicas ante Aspergillus parasiticus y su producción de aflatoxina B1. 

DOCTORADO  

Doctorado en Ciencias y Tecnología de Alimentos con especialidad en granos, en el 

Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos en la Unidad Regional Centro de 

la Universidad de Sonora. 

Tesis: Efecto del ácido ferúlico inmovilizado en matriz de quitosano sobre el crecimiento y 

biosíntesis de aflatoxina por Aspergillus parasiticus. 
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POSDOCTORADO 

Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo (CIAD). Departamento de 

Biopolímeros 

Proyecto: Desarrollo, caracterización fisicoquímica y microestructural de oleogeles a base 

de biopolímeros  de mezquite (Prosopis spp) y quitosano, como vehículos de biomoléculas 
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V., Octavio, C. A., Hugo Enrique, R. G., María Jesús, M. V., & Ana Guadalupe, L. A. 2024 
aceptado. 
21.- Evaluation of encapsulated proteolytic enzymes from white shrimp (Litopenaeus 

vannamei) hepatopancreas for potential supplementation in tilapia feed. Food Chemistry 

Advances. Pablo Sergio Osuna-Amarillas, Kenia Yamileth Medina-Rivera, Martha 

Elisa Rivas-Vega , Francisco Javier Cinco-Moroyoqui, Octavio Cota Arriola, Wilfrido Torres-

Arriola, Norma Aurora Stephens-Camacho, Anselmo Miranda-Baeza. 2025.6 

 
 
 INVESTIGACIÓN 

 

Responsable Técnico 

1. Proyecto PRODEP DSA/1035/16/10133. Título: Desarrollo y caracterización de 

nano- partículas de alfa y beta quitosano entrecruzadas con tripolifosfato de sodio, 

para la Inmovilización de lacasas y su efecto sobre la degradación de fenoles tóxicos 

presentes en aguas residuales (Vigente  28 de febrero del 2018)). 

 

2. Proyecto de Ciencia Básica CONACYT. Título: Sistemas de biorremediación 

ambiental: caracterización, mecanismos de acción y eficiencia biocatalitica de enzimas 

inmovilizadas en nanocompositos de quitosano (Vigente  2018). 

Participación 

1. Proyecto PRODEP. Título: Evaluación de nanofibras de quitosano y acetato de 

polivinilo con fierro valencia cero (ZVI) para la remediación de agua contaminada 

con arsénico inorgánico (Vigencia 2018).  

 

 

   8. EXPERIENCIA PROFESIONAL 

 

Docencia:  

 Ingeniería Ambiental Industrial, Universidad Estatal de Sonora, a partir de enero del 

2015 

              Cursos impartidos: 

Toxicología ambiental, mecánica de fluidos, termodinámica química, probabilidad                y 

estadística, fluidos y fenómenos térmicos, análisis y manejo de residuos, manejo de residuos 

peligrosos, cinética química, seminario de investigación, procesos de remediación ambiental. 

 

 Centro de Investigación en alimentación y desarrollo 



           Curso impartido: 

           Participación en el curso de polisacáridos 

Proyectos de investigación: 

 Participación en proyectos de investigación a cargo de la Dra. Marina Ezquerra 

Brauer. De Enero del 2015 a junio del 2015. Universidad de Sonora 

 

   9. TESIS DE ESTUDIANTES 

 

Dirección de tesis:  

1. Licenciatura. Estudiante: Jessica Nuñez Padilla. Tesis: Desarrollo y caracterización 

de oleogeles de aceite de girasol a base de goma de mezquite (Prosopis spp) y 

quitosano, como una alternativa al consumo de grasas saturadas en alimentos (en 

proceso) 

2. Licenciatura. Estudiante: Juan Pablo Ceceña Zavala (2018). Tesis Obtención y 

caracterización estructural de aerogeles de quitosano como alternativa para la 

eliminación de plomo en agua. 

3. Licenciatura. Estudiante: Zayra Guadalupe Vásquez López (2018). Tesis: Actividad 

biológica de extractos de propóleo y su efecto sobre el desarrollo de Aspergillus 

parasiticus. 

4. Licenciatura. Estudiante: Ivette Judith Higuera Ruiz (2018). Tesis: Inmovilización 

y caracterización de lacasa de Agaricus bisporus en partículas de α y β quitosano y 

su efecto biocatalítico a diferentes pH. 

5. Licenciatura. Estudiante: Jesús Hiram Yánez González (2018). Tesis: Partículas de 

hierro valencia Zero/quitosano: obtención, caracterización y efecto sobre la toxicidad 

del 2-4 diclorofenol. 

6. Licenciatura. Estudiante: Marcela Duarte Marin (2022). Optimización de lacasa 

Trametes versicolor inmovilizada en nanopartículas de quitosano 

7. Maestria. Estudiante: MCA. Ana Lucia Cuamea Valenzuela (2023). Tesis: 

Caracterización y eficiencia biocatalitica de lacasa inmovida en la degradación de 

2,3,5 triclorofenol. 

 

 

 

        Dr. Octavio Cota Arriola 
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